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GABARIT DU MENU / MENU TEMPLATE

CUISINE
COOKING

NIVEAU SECONDAIRE /
SECONDARY
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Niveau secondaire, compétences et éléments du menu —

Jour 1

Service Eléments présentés dans I'assiette

CEufs cuits

Velouté au
poisson

Coupes de
précision pour
légumes
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Eléments du menu — Jour 2

Service ' Eléments présentés dans l'assiette

Entrée chaude

Plat principal

Dessert
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Détails du menu - Jour 2

Entrée chaude

Plat principal

Dessert



