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L’équipement suivant sera fourni a chaque concurrent et concurrente par

Skills/ICompétences Canada.

Postes de travail

4 tables de travail et 1 table de présentation

1 malaxeur de table, avec accessoires — palette, crochet et fouet

1 bacs a vaisselle sale

1 contenant pour les déchets alimentaires

1 chariot a étageres, a partager entre 2 concurrents (secondaire et
postsecondaire)

Evier a laver la vaisselle avec bouchons d’évier

Plaques de cuisson de 40 x 60 cm (18" x 26”) — 5 par concurrent
Plaques de cuisson de 20 x 30 cm (9” x 13”) — 4 par concurrent
Réfrigérateur avec congélateur, a partager entre 2 concurrents (secondaire
et postsecondaire)

Appareils a partager

Fours

La répartition de I'espace ainsi que les températures et les temps de cuisson
seront indiqués par le Comité technique national (CTN).

Etuves de fermentation

La répartition de I'espace ainsi que les périodes de fermentation seront
assignés et affichés par le CTN.

1 aire d'entreposage centrale pour les ingrédients

1 poste de vaporisation (a partager)

Les concurrents et concurrentes doivent apporter le pistolet et le
compresseur.

Skills/Compétences Canada ne fournira aucun autre outil, équipement, vaisselle ou
autre. Les concurrents et les concurrentes doivent apporter tout ce dont ils auront
besoin pour le concours.
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